
 

Mittagskarte 

Getränke:   

 Monin Bitter alkoholfrei mit Orangensaft  4,70 
 Martini und Gin auch alkoholfrei erhältlich 

  Alpirsbacher Zwickel aus der Flasche       0,5l  4,20 

Vorspeisen:   

 Geräucherter Lachs auf Kartoffelrösti an Salatbouquet  6,70 

 Rinderkraftbrühe mit Flädle  5,20 

Hauptgänge: 

Rumpsteak vom Angusrind mit hausgemachter Kräuterbutter 27,80 

 Buttergemüse und Pommes Frites 

Schweinemedaillons in ungarischer Paprikasauce, Spätzle und Krautsalat 19,50 

Forellenfilets aus dem Schwarzwald in Mandelbutter gebraten 
 dazu Dampfkartoffeln und bunte Blattsalate 23,40 

Putensteak „griechische Art“ mit Tomaten und Schafsläse überbacken 17,80 
 dazu Reis und Blattsalate 

Putengeschnetzeltes „Bombay“ mit Wokgemüse, 17,80  
 Curry-Cocos-Sauce, Reis, Blattsalat 

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und einem Salatteller 17,20 

Indonesische Nudelpfanne mit Gemüse in Curry-Cocos-Sauce, Blattsalate 14,60 

Salat «Gousto» mit ger. Lachs und Garnelen 15,30 
 auf bunten Blattsalaten, Balsamicodressing, Tomate, Gurke 

Toast «Chiquita» mit Pute und Banane an Salatgarnitur 13,60 

Warme Putenbrutstreifen auf bunten Blattsalaten mit Sherrydressing 13,40 

Sülze an Salatgarnitur dazu Sauce Vinaigrette und Bratkartoffeln 11,90 

2 Maultaschen in der Brühe dazu einen gemischten Salat 11,90 

Dessert: „Tagesbrettle“ Erdbeermousse / Pistazieneis / Marshmallow 5,00 

   Schokoladenbrownie / Chili-Karamellgel / Salzkaramelleis 7,20  

Für Umbestellungen berechnen wir 0,50 Euro zu Salatteller 1,50€ 
2 Antioxidationsmittel, 3 Konservierungsstoff, 4 geschwärzt, geschwefelt, 5 Süßungsmittel 6  Pökelsalz *Salate teilw. mit 3p 


