Mittagskarte

Getranke:

Monin Bitter alkoholfrei mit Orangensatft
Martini und Gin auch alkoholfrei erhéaltlich

Alpirsbacher Zwickel aus der Flasche 0,5l

Vorspeisen:
Geraucherter Lachs auf Kartoffelrgsti an Salatbouquet
Rinderkraftbrtiihe mit Fladle

Hauptgange:

Rumpsteak vom Angusrind mit hausgemachter Krauterbutter
Buttergemiise und Pommes Frites

Schweinemedaillons in ungarischer Paprikasauce, Spatzle und Krautsalat

Forellenfilets aus dem Schwarzwald in Mandelbutter gebraten
dazu Dampfkartoffeln und bunte Blattsalate

Putensteak ,griechische Art“ mit Tomaten und Schafslase tiberbacken
dazu Reis und Blattsalate

Putengeschnetzeltes ,Bombay“ mit Wokgemuse,
Curry-Cocos-Sauce, Reis, Blattsalat

Schweineschnitzel mit Pommes Frites und einem Salatteller
Indonesische Nudelpfanne mit Gemuse in Curry-Cocos-Sauce, Blattsalate

Salat «Gousto» mit ger. Lachs und Garnelen
auf bunten Blattsalaten, Balsamicodressing, Tomate, Gurke

Toast «Chiquita» mit Pute und Banane an Salatgarnitur

Warme Putenbrutstreifen auf bunten Blattsalaten mit Sherrydressing
Sulze an Salatgarnitur dazu Sauce Vinaigrette und Bratkartoffeln

2 Maultaschen in der Briihe dazu einen gemischten Salat

Dessert: ,Tagesbrettle® Erdbeermousse / Pistazieneis / Marshmallow

Schokoladenbrownie / Chili-Karamellgel / Salzkaramelleis

Fir Umbestellungen berechnen wir 0,50 Euro zu Salatteller 1,50€

2 Antioxidationsmittel, 3 Konservierungsstoff, 4 geschwarzt, geschwefelt, 5 St ungsmittel 6 Pokelsalz *Salate teilw. mit 3p
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