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Mittagskarte
APERITIV VORSPEISEN

Monin Bitter alkoholfrei mit O-Saft //4,70 )
Geraucherter Lachs auf Rosti

1 Glas Sekt 113,60 an Salatbouquet /17,40

Sellerierahmsuppe /15,50
HAUPTGANGE
Rumpsteak vom Angusrind mit hausgemachter Krauterbutter /127,90
dazu Pommes Frites und buntes Gemuse

Forellenfilets in Mandelbutter gebraten, Kartoffeln und Blattsalat /123,40

Schweinefilet in Champignonrahmsauce, Spatzle und Blattsalat /122,50

Putengeschnetzeltes mit gelben Thai-Curry, Wokgemduse, Reis und Blattsalat /719,80

Holzfallersteak vom Schwein mit Bacons und Champignons, Spatzle und Blattsalat  //18,70

Putenmedaillons auf hausgemachten grinen Nudeln, Tomatensugo, Blattsalat /120,50
Rinderbraten in Rotweinsauce, Kartoffelknodel und Blaukraut /719,80
Kassler-Hals sauf Weinkraut dazu Dampfkartoffeln /118,40

Schwarzwalder Cordon Bleu mit Specks und Kase gefillt, Pommes Frites, Salatteller //20,40

Nudeln Kirschtomaten, Tomatensugo, Grillgemuse dazu Blattsalate /115,50
1 Paar Bauernbratwdurstes auf Weinkraut dazu Bratkartoffeln /115,90
Putenstreifen Bowl, Blattsalate, Putenstreifen, Tomaten, Gurke, Sherrydressing /113,40
Gousto Bowl, bunte Blattsalate, ger. Lachs, gebratene Garnelen, Tomaten, Oliven /115,30
2 Maultaschen in der Briihe dazu einen gemischten Salat /112,50
DESSERT
Tagesbrettle mit Bourbon Vanilleeis und Obstsalat /15,50
Hausgemachtes Apfelkompott warm mit Bratapfeleis /16,40

Fur Umbestellungen berechnen wir 0,50 Euro zu Salatteller 1,50€

2 Antioxidationsmittel, 3 Konservierungsstoff, 4 geschwarzt, geschwefelt, 5 StiBungsmittel 6 Pokelsalz *Salate teilw. mit 3p



